Serata di San Silvestro

31 dicembre 2025
HOTELPESTALOZZI

r I A

Fliite di Prosecco della casa
Ein Glas Prosecco — A glass of Prosecco — Un verre de Prosecco

*kk

Nido di salmone affumicato (NO) con sedano rapa e filettini d’arance
Geraucherter Lachs (NO) mit Knollensellerie und Orangenfilets
Smoked salmon (NO) served with celeriac and fillets of oranges
Saumon fumé (NO) avec céleri et filets d'oranges

*kk

Risottino al Prosecco e rosmarino
Risotto mit Prosecco und Rosmarin
Risotto with Prosecco and rosemary

Risotto au Prosecco et rosmarin

*kk

Ventaglio di roastbeef di manzo (CH)

Patate al forno e spinaci glassati
Englisch gebratenes Roastbeef (CH), Ofenkartoffeln und glasierter Spinat
Roastbeef (CH) with baked potatoes and glazed spinach
Roastbeef a I'anglaise (CH), pommes de terre au four et épinards glacés

oppure [ oder / or / ou

* Strudel di zucchine fatto in casa

patate al forno e spinaci glassati
Hausgemachter Zucchini-Strudel Ofenkartoffeln und glasierter Spinat
Homemade zucchini strudel, baked potatoes and glazed spinach
Strudel de courgettes maison, pommes de terre au four et épinards glacés

*kk

Tortino al cioccolato tiepido con salsa vaniglia

| f Lauwarmes Schokoladenktichlein mit Vanillesauce
' Lukewarm chocolate cake mit vanilla sauce
Gateau au chocolat tiede avec sauce a la vanille

*kk

Biscottini fatti in casa
Hausgemachte Kekse / Homemade cookies / Biscuits maison

Menu a CHF 54 carne / CHF 49* vegetariano

Prenotate in tempo! Serviamo inoltre altri menu e piatti del giorno
Reservieren Sie rechtzeitig! Zudem servieren wir weitere Menus und Tagesgerichte.
Reserve in time! We also serve further menus and daily dishes!
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